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上： フカヒレブラウンソース煮込み 
右：鮑と椎茸のブラウンソース煮込み
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             ー 廣祥泰 （KCT）：陳年老抽王 / 陳年生抽王 / オイスターソース / えび入りチリオイル / 海鮮醤 / 

                 甘酢辛味噌 / チキンライスミックス / チキンライスチリソース/ チキンライスダークソース / 

                 ラクサペースト / サンバルブラチャンチリペースト / クリスピーチリ / ピクルスグリーンチリ / 

                 肉骨茶(バクテー)シーズニング　

             ー 八珍（Patchun）： 八珍甜酢 / 八珍紅酢 / 八珍陳酢 / 八珍トウチー

             ー その他： 蝦醤 / 食べる蝦ごう / 濃縮チキンスープ / 上海かにみそ / ロイヤルフィッシュスープ / 

                 撈NO（のの）ソース

08  麺 
             ー 香港雲呑麺（細・粗） / 上海麺（細・太） / ほうれん草麺（翡翠麺）/ 伊府麺（イーフ―メン） / 

                 港式炒麺（香港チャオメン） / ラクサビーフン

10   皮
      　ー 雲呑皮 / 上海雲呑皮 / 黄色シュウマイの皮 / ほうれん草シュウマイの皮（翡翠焼売皮） / 

                 春巻きの皮（SPRING ROLL PASTRY）

11  鮑
             ー 中華一鮑 / 干鮑  

12  フカヒレ
             ー 排翅・散翅 /クイックタイプ / 伝統製法排翅 Pタイプ

13  乾物
             ー  浮き袋 / 燕の巣 / 水産品 / 茸 等 

14  その他
             ー  点心各種 / 魚丸 / 魚肉焼売 / 腸詰 
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甘みのある中国醤油です。塩分控えめでお料理が塩辛くなりません。
蒸したお魚、肉にそのままかけて、点心の付けダレに、あらゆるお料 
理に最高の味付けです。 

【規格】6４0㎖×12本／1ケース 

甘みとコクのある中華たまり醤油です。黒炒飯をはじめ、炒め物や煮物 
に色みとコクを加えます。渋みやエグみがなく、お料理の味を壊しません。 
絶妙な照り色でプロ愛用の製品です。 

【規格】６４０㎖×12本／１ケース

陳年生抽王

ラクサペースト

陳年老抽王

チキンライスダークソース（鶏飯老抽）

サンバルブラチャンチリペースト

・

Kwong Cheong 
Thye 
廣祥泰

  
シンガポール発祥１００年以上

続く、No1調味料ブランド

調味料　　　  廣祥泰 Kwong Cheong Thye

チキンライスチリソース（鶏飯辣椒醤）

ココナッツミルクと鶏ガラスープを加えるだけ本格的なラクサスープが
できます。 鍋のスープベースや炒め物にも、担担麺にもおすすめです。　

【規格】大サイズ１Kg×12ｐｃ／1ケース　　 

シンガポールの名物料理 「海南チキンライス」 に欠かせないダークソ 
ースです。甘みとコクのあるたまり醤油ソースです。 

【規格】大サイズ６４０㎖×12本／1ケース 
     小サイズ１７０㎖×24本／1ケース

シンガポールで最もポピュラーなチリソースです。沖えびを発酵させた 
ブラチャンという味噌をペーストにしており、強い旨みをもっています。 

【規格】大サイズ1kg×１２本／1ケース　
      小サイズ１００ｇ×２０本／1ケース　

海南チキンライスをはじめ、お料理の付けダレとしてお使い下さい。
炒め物などのお料理でもおししくお使い頂けます。　　　 

【規格】大サイズ２３０ｇ×１２本／1ケース　
      小サイズ１００ｇ×２０本／1ケース　 

カリカリに揚げたニンニクとエシャロットの食感が美味しい、シンガ
ポール式食べるラー油です。麺やご飯の付け合せにぴったりの卓上
調味料です。

【規格】大サイズ２３０ｇ×１２本／1ケース　
      小サイズ１００ｇ×20本／1ケース　

本場シンガポールで最もファンの多いNO１ブランドのチキンライスミッ 
クスす。混ぜるだけで本場のハーブが香る、本格シーズニングです。 

【規格】２３０ｇ×12本／１ケース

クリスピーチリチキンライスミックス

ピリ辛の青唐辛子を輪切りにして酢漬けにしました薬味やおつまみ
にびったりです。お醤油を加えてディッピングソースにも。
シンガポールのレストランではテーブルに必ず置かれています。　　 

【規格】２３０ｇ×12本／1ケース 

香港や広東地方で使われている、独特のコクと甘味がある甜麺醤に
似た甘味噌です。北京ダックのタレ、焼きチャーシューの漬けこみに
もおすすめです。 

【規格】40０ｇ×12本／1ケース

ピクルスグリーンチリ海鮮醤

干しえびをたっぷりと使った贅沢なチリオイルです。具入りですので
XO醤のようにお使いいただけます。XO醤のベースにもおすすめです。 

【規格】大サイズ３５０ｇ×１２本／1ケース　
      小サイズ１００ｇ×２０本／1ケース　 

えび入チリオイル
“辛い ＆ 酸っぱい”チリソースです。風味豊かですのでお料理の
つけダレにもそのままどうぞ。黒酢と合わせた酸辣湯が絶品です。　　 

【規格】大サイズ  １ｋｇ×１２本／1ケース

甘酢辛味噌（甜酸豆板醬）

カキの旨味が濃厚なオイスターソースです。甘みや塩分抑え目で
自然な風味です。 

【規格】2ｋｇ×６缶／1ケース

オイスターソース
お肉と一緒に煮込むだけで、潮州風肉骨茶（バクテー）が手軽に作
れるシーズニングパックです。にんにくと胡椒の効いた本格的な味
わいながら、すっきりとクセなく仕上がります。　　 

【規格】30ｇ×２４ｐｃ／1箱 

肉骨茶シーズニング　
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調味料　　　  廣祥泰 Kwong Cheong Thye



着色料を使用していない自然な色合いの紅酢です。　　　　 

【規格】300㎖×12本／1ケース 

甘みと香りが特徴の甘酢。甘草、八角など特に女性に優しいスパイス 
が入っています。 

【規格】６００㎖×12本／１ケース

一般的な黒酢に比べ酸味にカドがなく、くせの少ない風味です。 

【規格】500㎖×12本／1ケース

ふっくらと大粒の黒大豆、昔ながらの製法で加工した上質な豆鼓です。 

【規格】200ｇ×40pc／1ケース　

八珍紅酢八珍甜酢

八珍陳酢 八珍トウチー

主なスパイスと効能

花椒：冷痛の改善 

八角：冷え性改善。強壮。 

丁香：神経の不調を整える。 

陳皮：食欲不振、消化不良の改善。セキ止め 

甘草：ホルモンバランスを整える。美白作用。

調味料　　  八珍PatChun

・

PatChun 
八珍

 
八珍醤園は1932年創業の

香港を代表する
老舗ブランドです。

・

Others 
調味料 

 
その他魅力的な調味料も 

集めております

化学調味料、その他添加物は一切使用しておりません。厳選した鮮
度の良い魚だけを原料として、塩、こしょうだけしか加えておりません。
魚の骨や皮に含まれる栄養がしっかり溶けだした濃厚な白濁スー
プベースです。 

【規格】1750ｇ×6缶／ケース

小エビを発酵させて作る伝統的な調味料です。力強い旨みと香りです。 
炒め物などのお料理のほか、湯引きした魚介につけて食べても美味し 
いです。 

【規格】350g／1 p c

厳選した上海かにを100％使用しました。着色料や副材料での色付
けは一切しておりません。 

【規格】500ｇ／1 p c

中華魚湯王（ロイヤルフィッシュスープ）張財記 蝦醤

上海かにみそ
蝦膏という蝦味噌のかたまりを油で炒めながら伸ばした調味料です。 
エビの旨みが濃縮しています。 

【規格】180ｇ／1 p c  

張財記 食べる蝦こう

60倍濃縮で、手軽に濃厚な鶏スープとしてお使いいただけます。 

【規格】1000ml／本 × 6 本／ケース

濃縮チキンスープ　

※上記は商品の一部であり、その他にも複数の調味料を扱っております

かけるだけで香港味になる、特製の黒醤油ソースです。 麺やご飯に混
ぜ、蒸し魚にかけたり、炒め物にも合います。何にでもかけて撈する（混
ぜる）だけで香港味になっちゃう。鹿児島県産黒豚のラードを使い、香り
高くさらっとした後味のソースに仕上げました。 

【規格】10０ｇ／1 p c

撈NO（のの）ソース　

0706

調味料 その他Others



・

Noodle 
麺
 

高級レストランでも長く
愛用される本格麺を

取り揃えました

麺類　　  麵Noodle

極細の卵麺です。茹で上がりの素早さが特徴で、シャキシャキとした歯切れの 
良い食感が魅力です。

本格細麺、保管に優れた乾燥麵、歯切れの良い軽い食感です。細麺ですが伸び 
にくく、細かく切れないのでビュッフェ用にもおすすめです。 
 

香港雲呑麺 (細)

港式炒麺（香港チャオ麺）

【規格】1㎏（12玉）×10pc／1ケース

【規格】1㎏入り（8玉）×9pc／1ケース

粗めに作った卵麺です。茹で上がりの素早さが特徴で、シャキシャキとした歯切れの 
良い食感が魅力です。タレの絡みがよく、和え麺に非常に合います。

香港雲呑麺 (粗)
【規格】1㎏（12玉）×10pc／1ケース

卵、かん水を使わずに仕上げた昔ながらの中太麺です。手延拉麺風のもっちりとした食感 
で、汁麺にも和え麺にもおすすめの上品な麺です。

一度茹でた卵麺を揚げてつくる、手間の掛かった麺です。スープを良く吸うので煮込みに 
するとおいしいです。香港では上品な食感が好まれ、宴席にも登場します。誕生日や長寿 
のお祝いの宴席には欠かせない、縁起の良い麺です。

シンガポール名物のラクサにピッタリのビーフンです。中太の歯切れの良いビーフン。 
スープビーフンにも炒めビーフンにもどちらもおすすめ。 

上海麺

伊府麺（イーフーメン）

ラクサビーフン（叻叻沙米粉）

【規格】1㎏（12玉）×10pc／1ケース

【規格】600g（6玉）×6pc／1ケース

【規格】400g×30pc／1ケース

ほうれんそうで色付けした、色鮮やかな麵です。涼しげな見た目で夏の涼麺 
にもおすすめです。

ほうれん草麺（翡翠麺／波菜麺）
【規格】1㎏（12玉）×10pc／1ケース

0908

麺類 麵Noodle



つるり、とろりとした食感が特徴の上海雲呑にピッタリの皮です。
程よく厚みがあり、食べ応えのある雲呑に仕上がります。 

【規格】500ｇ 約8０枚/pc×20pc 

ほうれん草で色付けした緑色の焼売の皮です。色落ちせずきれいに 
蒸し上がります。　　 

【規格】250ｇ 約55枚／pc×40pc

薄手でワンタンスープや雲呑麺などにおすすめです。ふわふわの食感 
で、大人はもちろん、お子様にもおすすめです。 

【規格】500ｇ 約9０枚/pc×20pc

クチナシで色付けした黄色の焼売皮です。色落ちせずきれいに蒸し 
上がります。 

【規格】250ｇ 約55枚／pc×40pc

巻き上がった春巻きの角が割れにくい丸型タイプの春巻きの皮です。 
さっくりホロホロとした上品な食感に仕上がります。 

【規格】600ｇ 約45枚／1pc  x  30pc  丸型

上海雲呑皮

ほうれん草シュウマイ皮（翡翠焼売皮）

雲呑皮

黄色シュウマイの皮

春巻きの皮

・

Wrapper 
皮
 

美味しいワンタンや焼売
には本場の皮が必要不可欠

皮類  皮Wrapper

・

Abalone
鮑/干鮑 

高級食材と言ったらこれ。高級食材と言ったらこれ。
お料理に加えるだけで、お料理に加えるだけで、
最高級なインパクトを。最高級なインパクトを。

・

1110

鮑 鮑 Abalone

・

お問い合わせください

中華一鮑

干鮑

【規格】425g／１缶(固形量約１８０ｇ）
6-7粒サイズ
8-9粒サイズ

10-12粒サイズ
14-16粒サイズ
18-22粒サイズ
30-40粒サイズ

厳選した蝦夷アワビを原料に使用して
おります。缶を開けてそのまま食べら
れる程の柔らかさです。

長時間仕込み作業をする手間が省け
ます。サイズ、形をしっかり選別しまし
たので、使用用途によって最適なサイ
ズをお選びいただけます。おひとり様
一個付けで、姿のままお出しするメニ
ューにもぴったりです。



古来より珍重されている広東料理の高級食材、燕の巣です。ツバメの巣
は世界中で高い人気を誇る食材となっており、スープの具やデザートの
素材や飾り付けとして用いられております。 

【規格】６００ｇ×1ｐｃ 

スカートをはいたような上品な姿から、キノコの女王と呼ばれる高級食材
です。身の厚い野生品を厳選しましたので、中に詰め物をするのにもお
すすめです。無漂白です。 

【規格】１ｋｇ／1ｐｃ 

白冬菇の中で、割れ目がしっかりしているが天白花菇です。椎茸の中で最高峰の高
級品として扱われています。全生産量の1％～2％の「奇跡がたくさん集まった奇跡
のかたまり」とまでいわれるほどの希少な椎茸です。 

【規格】６００ｇ×1ｐｃ 

コラーゲンをたっぷり含み、美容健康に良い食材として珍重される魚の浮
き袋の乾物です。乾燥の状態の良い物を厳選しております。サイズなどお
問い合わせください。 

【規格】６００ｇ×1ｐｃ

ナマズ目の大型淡水魚の浮き袋を沙爆（サーバオ）という製法で仕上げ
ました。一度乾燥させた浮き袋を熱した塩で焼く沙爆という方法で仕上
げた浮き袋は気泡が入って大きく膨らんだ状態になっており料理すると
スポンジのように味を含み独特の食感となります。 

【規格】６００ｇ×1ｐｃ （１ケース４ｐｃ入り） 

ひらめを開いて乾燥させた乾物で、スープのだしとして使います。香港
のわんたん麺のスープには欠かせない食材です。 

【規格】６００ｇ×1ｐｃ 　

燕の巣

キヌガサダケ（竹笙）野生特A

天白花菇（てんぱくどんこ）

黄魚膠片

沙爆魚肚（サーバオユイトウ）

大地魚

・

Dried Proucts 
乾物  

  
様々な様々な種類の乾物

を取り扱っております

乾物　　  乾物Dried Products

※上記は商品の一部であり、その他多数の乾物商品を扱っております

調理時間の短いクイックタイプです。面倒な下処理、
掃除などの手間を省けます。

・

Shark Fin 
排翅 / 散翅 

仕込み楽々、味は本格。仕込み楽々、味は本格。
お料理に合わせ、２種類の冷凍お料理に合わせ、２種類の冷凍
フカヒレをご用意しております。フカヒレをご用意しております。

調理時間を省くことで、人件費や光熱費など、
見えないコストをカットできます。フカヒレ本来
の香り、食感にこだわっています。繊維の歯ご
たえがしっかり楽しめる商品です。

フカヒレ本来の味、色合い、香り、食感にこだわり、
伝統的な製法に基づいて丁寧に仕上げました。

長時間加熱しても縮みが少なく、お客様へ提
供するまでの時間が長い宴会などにも最適で
す。じっくりと煮込んで味を含ませる料理に最
もおすすめのフカヒレです。

冷凍フカヒレ　クイックタイプ

※上記は商品の一部であり、その他にも多種のフカヒレを扱っております

・

※フカヒレの取り扱いが制限されているお客様向けの商品もございます

1312

フカヒレ 排翅・散翅 Shark Fin

（規格）:1kg×10）
5-7枚/kg
8-10枚/kg 
11-15枚/kg
16-20枚/kg 
21-25枚/kg 
26-30枚/kg 
31-35枚/kg
36-40枚/kg
41-50枚/kg

（規格）:1kg×10）

冷凍フカヒレ　Pタイプ

5-7枚/kg
8-10枚/kg 
11-15枚/kg
16-20枚/kg 
21-25枚/kg 
26-30枚/kg 
31-35枚/kg
36-40枚/kg
41-50枚/kg



商品一覧

常温製品 冷凍製品
商品名 規格 数量/箱
陳年老抽王 640ml 12本
陳年生抽王 640ml 12本
オイスターソース（蠔油） 2kg 6缶
えび入りチリオイル（蝦米辣椒醬） 350g 12本
えび入りチリオイル（蝦米辣椒醬）小 100g 20本
海鮮醬 400g 12本
甘酢辛味噌 1kg 12本
チキンライスミックス（雞飯醬） 230g 12本
チキンライスチリソース（雞飯辣椒醬） 230g 12本
チキンライスチリソース（雞飯辣椒醬） 小 100g 20本
チキンライスダークソース（雞飯老抽） 640ml 12本
チキンライスダークソース（雞飯老抽）小 170ml 24本
ラクサペースト（沙拉醬） 1kg 12pc
サンバルブラチャンチリペースト（參巴醬） 1kg 12本
サンバルブラチャンチリペースト（參巴醬） 小 100g 20本
クリスピーチリ（香脆辣椒） 230g 12本
クリスピーチリ（香脆辣椒） 小 100g ２０本
ピクルスグリーンチリ（腌青辣椒） 230g 12本
ラクサビーフン（拉沙米粉） 400g 30pc
港式炒麺 1kg 9pc
伊府麺 6玉 6pc
肉骨茶（バクテー）シーズニング 30g 24pc

中華一鮑　各種 ４２５ｇ 24缶
八珍　甜酢 600ml 12本
八珍　陳酢 500ml 12本
八珍　紅酢 300ml 12本
八珍　トウチー 200g 40pc
張財記 蝦醤 350g /
張財記　食べる蝦ごう 180g /
濃縮チキンスープ　（小） 180g 24本
ロイヤルフィッシュスープ（大） 1750g 6缶

商品名 規格 数量/箱
香港麺　細（12玉入り） 1kg 10pc
香港麺　粗（12玉入り） 1kg 10pc
ほうれん草麺（12玉入り） 1kg 10pc
上海麺　細 1kg 10pc
雲呑 皮 

（9.5cm×9.5cm　約90枚入り）
500g 20pc

上海雲呑皮 
（9.5cm×9.5cm　約80枚入り）

500g 20pc

ほうれん草焼売皮 
（直径8.5cm　約55枚入り）

250g 40pc

黄色焼売皮 
（直径8.5cm　約55枚入り）

250g 40pc

春巻きの皮（直径20cm　45枚入り） 600g 30pc
魚丸（フィッシュボール）（約144個入り） 3kg 5pc
魚丸（フィッシュボール）（約16個入り） 16個 /
魚肉焼売（約192個入り） 3kg 5pc
魚肉焼売（約32個入り） 500g /
廣東臘腸（国産 腸詰）（約20本入り） 1kg 10pc
廣東臘腸（国産 腸詰） （約3本入り） 3本 /
上海かにみそ 500g /
排翅　尾びれ／背びれ　クイック／Pタイプ 1kg /

株式会社ヨネチク
本社 〒 162-0062 東京都新宿区市谷加賀町2-3-7 
☎TEL：03-3269-7729　📠FAX：03-3266-8989　✉E-mail：question@yonechiku.co.jp　URL：http://www.yonechiku.co.jp/  

・

Others 
その他

  
香港のストリートフードから、香港のストリートフードから、
点心まで、様々な食材を用意点心まで、様々な食材を用意

しております。しております。

100％香港味！香港より直輸入！
蒸したての焼売に醬油とクリスピーチリをかけて食べれば100％香港気分。 

【規格】　3kg×1ｐｃ　（1ｐｃ約192個前後） 
　　　　500ｇ×1ｐｃ　（1ｐｃ約 32 個前後） 

香港スタイルのフィッシュボールです。カレーフィッシュホールはもちろん 
お鍋や麺などのトッピングとしても大活躍！ 

【規格】 3kg×5ｐｃ　（1ｐｃ約140個前後） 
　　　              16個×1ｐｃ 

香港昔ながらの干し腸詰です。
定番の土鍋飯、大根餅、チャーハンに大活躍！ 

【規格】1kg入り×10ｐｃ　（約20本入り） 
　　　 3本入り 

魚肉焼売魚丸（フィッシュボール）

廣東臘腸（国産 腸詰）
小籠包、肉まん、叉焼包、カスタードまん、香港焼売、蒸しエビ餃子、 
フカヒレ餃子、韮入り餃子、水餃子、五目揚げ餅、胡麻団子を始め、
数多くの点心を取り扱っております。 

点心各種

※上記は商品の一部であり、その他多数の食材を取り扱っております 1514

その他 その他Others
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